LOCANDA BELVEDERE

da Stefano

La Locanda Belvedere € ideale per chi cerca una vacanza tilassante
fuori dal tram tram quotidiano (infatti anche i telefoni hanno pochissima
linea), ma anche per tutti gli appassionati della natura e delle attivita
sportive.
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Stefano Rufo ¢ il proprietario,
Chef, Patron e Sommelier
della Locanda Belvedere.
Dopo aver prestato servizio,
in ltalia e all’estero,

in strutture di blasone
internazionale, ha deciso di
rifiutare tutte le offerte
pervenutegli e tornare nella
sua terra d’origine, con
un’instancabile voglia di
apprendere e rinnovarsi € la
capacita di utilizzare i prodotti
del territorio con rispetto,
fantasia, qualita e creativita.
Tra i tanti riconoscimenti,
annovera anche il marchio di
qualita “Ospitalita Italiana”
ottenuto da Stefano con il suo
ristorante tra i monti molisani.
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La Locanda Belvedere (&
nasce nel 2007 sui resti
di un vecchio casolare a
Castelnuovo al Volturno,
nel comune di Rocchetta
a \Volturno (Is), . . .
sulle dolci pendici di una
collinetta incastonata tra
'imponente catena.
montuosa delle Mainarde
e l'incantevole valle del
fiume Volturno.

Svettano nei cieli'di
questo luogo mistico le
aspre cime del monte
Mare e del monte
Marrone avvolte nella
sonorita delle zampogne
€ del rito propiziatorio
del’'Uomo Cervo

(“GI’ Cierv”).

Daniele Rufo,
Fratello piu piccolo
dello chef e anima
scientifica della
Locanda Belvedere.
Soprattutto ]
nell’arte dei dolci,
e da autodidatta
comincia a
sperimentare
ricette usando
anche tecniche pilu
moderne.

Infatti partendo dalle ricette tradizionali
tramandate dalle nonne alla madre &
riuscito a farle sue trovando i giusti pesi e le
iuste temperature di cottura.”. Ly
dalla pasta fresca ai dolci piu gustosi € un
passo.
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Menu Degustazione

Un viaggio nel mondo

della Locanda Belvedere e |

dello chef Rufo.
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‘IMenu a la Carte

Ogni giorno puoi
scegliere dalla nostra
carta tutti i migliori piatti
selezionati per te.

Menu per Cerimonie

| menu cerimonia della
Locanda Belvedere,
per rendere i tuoi

¢ momenti indimenticabili.




Vini che coniugano vigore e suadenza,
armonia ed eleganza, vini di grande equilibrio
tra la struttura , il frutto e la freschezza.

IL BAR

Serviamg inoltre aperitivi
con svariati stuzzichini e
merende con taglieri di
salumi e formaggi, il .
tutto con i migliori vini
della nostra cantina.

D’estate é attiva la

postazione esterna dove
repariamo deliziosi
rinks e Cocktails.

In inverno il nostro bar
sara il vostro luogo di
ritrovo per una bevanda
calda in compagnia

MACELLERIA

Roberto Rufo,

Macellaio di quarta
enerazione, ha ereditato
utti i suoi segreti dalla sua

famiglia. NorCino e amante

del suo lavoro, si occupa di
reparare i salumi per la
ocanda.

Seleziona attentamente le.

carni Eer fornire, agli ospiti |

della Locanda, tutto il gusto\

della tradizione.




LE CAMERE
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IL TERRITORI
C’ & un posto nel cuore del centro
ltalia che sa di antico, paganesimo
forte, dove, tra il calcare e i boschi
fitti fitti, ci sono orsi, camosci, , ’
caprioli, lupi, linci, gatti selvatici, |
janare (streghe) e uomini cervo.
Luogo primevo scandito da silenzi
assurdi che sono uno stargate per
entrare in una dimensione d’altri
tempi.

Questo posto si chiama Mainarde,
montagne con altitudini che
superano i duemila metri, valli
inorgoglite da fiumi e i circhi glaciali.
Un’ oasi d’ insospettabile bellezza,
lontana dalle rotte turistiche.
Incastonate nei confini dello storico /
Parco Nazionale d’ Abruzzo Lazio e
Molise, le Mainarde meritano un

weekend pieno per essere visitate. Yy
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